PASTA +
CREMA
DEL DIA
+ BEBIDA
$21.900

ia.

SS

Pollo en salsa al curry
con leche de coco

Iquier momento del d

o cua
NARANJA
POP
Pollo con salsa
a la naranja

FUEGO

H BOLOGNESA ARRABIATA

Salsa de pimienta cayena
con carne molida

LA

Salsa napolitana
y carne molida

TA

con tocineta

Salsa cremosa

T

QUESO
BACON
Salsa de queso
y tocineta
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PASTAS EXPRESS
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-Desayunos:

DESAYUNO IGUANA $29.000

Huevos con jamén o tocineta o queso fundido.
(Eligelos revueltos o en cacerola)

+1 acompanante + 1 bebida.

OMELET $35.000

A. Con tocineta, salchicha ranchera y jomon.
B. Con pollo, tocineta y jomon.
C. Con champifiones, pollo y tocineta.

+ 1 acompanante + 1 bebida.

MIGAS $29.000
Arepa de maiz artesanal desmenuzada con
guiso criollo y huevo revuelto.

+ 1 acompanante + 1 bebida.

HUEVOS PERICOS $26.500

Huevos con guiso criollo.

+ 1 acompanante + 1 bebida.

DESAYUNO SENCILLO $19.000
Huevos revueltos o en cacerola con arepa de maiz y
porcién de queso, pidelo con chocolate en leche
entera, chocolate en agua, café americano 6
cappuccino.

BOWL DE FRUTA $25.500

Banano, pifia, fresa y granola, eligelo con yogurt
griego o con yogurt natural.

ACOMPANANTES: Pandebono, Arepa de maiz.
BEBIDAS FRIAS: Jugos naturales en agua:

Guandbana, Mora, Mango.

BEBIDAS CALIENTES: Americano, Cappuccino,
Milo, Chocolate.

-Pizzas y Lasagnas-

MARGHERITA $29.500
Salsa pomodoro, queso Mozzarella, queso de bafala
(Bocconcini), Parmesano, albahacén, Tomate

cherry especiado.

DIAVOLA $39.000
Pepperoni, salsa Pomodoro, queso Mozzarella,
Parmesano, Salami, chorizo espanol, perejil,
Stracciatella.

HAWAIANA $31.500
Salsa pomodoro, queso Mozzarella, Parmesano,
jomon, pifia de la casa, crema Stracciatella.

POLLO, CHAMPINON Y $31.500
STRACCIATELLA

Crema de champifidn, queso Mozzarellg, pollo,
queso Parmesano y Stracciatella.

LA BRIOSA $35.000

Masa artesanal, con base de salsa napolitana,
pepperoni, queso Mozzarella, pollo salteado a las
finas hierbas, queso brie, uchuva confitada en
tequila y albahaca.

LASAGNA A LA BOLOGNESA $34.000

Carne molida de res en salsa napolitana con queso
Mozzarella, queso parmesano y pasta artesanal.

LASAGNA DE POLLO Y $34.000
CHAMPINONES

Pollo desmechado en salsa bechamel con
champifidn, queso Mozzarella, queso

parmesano y pasta artesanal.

LASAGNA MIXTA $34.000
Carne molida en salsa napolitana, pollo
desmechado en salsa bechamel con champifiones,
gueso mozzarella, queso parmesano y pasta
artesanal.

TODOS NUESTROS DESAYUNOS INCLUYEN:
MERMELADA DE LA CASA O MANTEQUILLA

-Platos Fuertes-

SPAGHETTI A LA BOLOGNESA $32.000

Spaghetti, carne de res seleccionada, salsa
bolognesa, queso parmesano.

SPAGHETTI CARBONARA $37.000
CON POLLO

Spaghetti, tocineta ahumada, salsa de la casa 'y

pollo.

SPAGHETTI CON POLLO Y $32.000
CHAMPINONES EN SALSA BECHAMEL
Spaghetti en cremosa salsa bechamel, con
champifiones y pollo salteado.

POLLO A LA NARANJA $31.500
Spaghetti, pechuga de pollo salteada, jugo de
naranja, vino blanco, salsa bechamel.

-Antojitos para maridar:

SAL Y DULCE

Pandebono $4.800
Almojabana $4.800
Croissant de chocolate $15.000

(Relleno de chocolate y decorado con
chantilly y almendras)

Croissant de queso $8.500
(Relleno de queso doble crema)

Croissant de jamén y queso $8.500
Pastel de pollo hojaldrado $9.000
Dedo de queso $8.000
(Acomparado de mermelada de bocadillo)

Rollo de canela $8.000
(Con glaseado de queso y canela)

Galleta de avena y pasas $6.000
Galleta chips de chocolate $6.000
Brownie sin azGcar anadida $13.500
(Con arequipe sin azicar aiadida y almendras)
Brownie con helado de vainilla $17.000
Milhoja de arequipe $8.000
TORTAS Y CHEESECAKES

Torta genovesa tradicional $11.000
Torta de pandebono $11.000

(con salsa de tres leches)
Torta de zanahoria y almendras $13.500

Torta de chocolate Gabriela $11.000
(Con arequipe y almendras)

Torta de amapola $11.000
Torta de yogurt y arGndanos $11.000
Genovesa de chocolate $13.500
Genovesa de pistacho $13.500
Cheesecake crocante de uchuva  $11.000
Cheesecake de frutos rojos $11.000
Cheesecake de limén $11.000
MIGOTE $20.000
MIGOTICO $18.000

BASE: Trozos de pandebono, bunuelo,
almojdbana, galleta de soda, queso doble
crema.

BEBIDA BASE: Chocolate -Cappuccino -
Aguapanela - Milo

COMBOS

Cappuccino con queso doble $16.500
crema + Pandebono 6 almojabana

Cappuccino + torta del dia $16.500
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BONOWAFFLE $29.000
SALADO

PASO 1ELIGE 1 VEGETAL:
Aguacate - Tomate Cherry -
Champifiones Salteados

PASO 2 ELIGE 1 PROTEINA:
Huevo Revuelto - Tocineta -
Jamoén - Salchicha Ranchera

PASO 3 ELIGE 1 DIP;
Stracciatella - Crema De
Champifiones - Pesto

PASO 4 ELIGE 1 SALSA:

Reduccion de vinagre balsdmico
y vino tinto - Mayonesa Gaucha -
Salsa de maiz - Miel mostaza

PASO 5 ELIGE 1 FRUTO SECO:
Almendras - Semillas De Girasol
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BONOWAFFLE $29.000
FRUTAL

PASO 1ELIGE 2 FRUTAS:
Banano - Fresa - Pifia -
Ardndanos frescos

PASO 2 ELIGE 1 DIP:
Yogurt natural - Yogurt griego

PASO 3 ELIGE 1 FRUTO SECO:
Almendras laminadas - Granola -
Semillas de girasol

PASO 4 ELIGE 1 SALSA:;
Miel - Mora- Chocolate

BONOWAFFLE $17.000
IGUANA

Un antojo elaborado a base de
masa de pandebono, acompanado
frutos secos, sirup de maracuyd y
helado de vainilla.

SANDWICH
DE POLLO

$28.500

Base de pan croissant con
pollo desmechado en salsa
bechamel, queso, tomate y
lechuga, acompafiado de
chips de papa y salsa de la
casa.

CHIPS
A LA MEXICANA

$25.000

Trozos de aguacate, carne molida,
sour cream, cilantro, chips de papa
y salsa de queso cheddar.

BEBIDAS FRIAS
Milo $12.000
Té chai $13.000
Granizado de café $14.000
Nevado de café $16.000
Avena $8.500
O COLD BREW $14.000
CAFES DE NUESTRA TIERRA
Campesino $7.500
Cardijillos $13.000

(Café americano, jarabe de panela y canela,
Ron Viejo De Caldas o Aguardiente Amarillo)

LATTES FRIOS $13.000

Avellana - Macadamia - Clésico
Amaretto - Vainilla

Matcha

LATTES CALIENTES $11.000

Avellana - Macadamia - Vainilla -
Amaretto

Matcha $13.000
CAPPUCCINO $13.000
CON LICOR

Crema de Ron Cheers
Amaretto

$15.000

FAMILIA DE ESPRESSO

Espresso - Lungo - Doppio -
Americano 60z y 90z

BEBIDAS LACTEAS CALIENTES

$7.000

Macchiato $6.000

Cappuccino 60z $7.500

Cappuccino 9oz $8.500

Mocaccino 90z $9.000

Milo $9.000

Chocolate $7.000

Affogato $13.000
Té chai $11.500

Avena $10.000
Té Matcha $13.500
Leche $6.000

Colada artesanal $8.000

SODAS ITALIANAS

Lichi $14.000
Sandia $14.000
Maracuyé $14.000
Fresa $14.000
Michelada $10.000
AROMATICAS NATURALES

Miel y jengibre $8.000

Frutos rojos $8.000

Frutos amarillos $8.000

Aromatica de tisana $6.000

MISTICISMO TROPICAL $12.000

(Flor de jamaica, menta,
prontoalivio, caléndula, pifia)

Opciones de leche: Leche de almendras $6.000

LIMONADAS Y JUGOS

Limonada tradicional
Limonada de coco
Limonada de hierbabuena
Limonada de vino

JUGOS EN AGUA
Mango, mora, guandbana
JUGOS EN LECHE
Mango, mora, guandbana

Jugo de maracuyd en agua
Jugo de maracuyé en leche
Jugo de mandarina

HATSU

Soda de frambuesa
Té blanco con mangostino
Té blanco con frutos rojos

MALTEADAS CLASICAS

Café - Vainilla - Chocolate

COPA DE HELADO

3 bolas de helado de vainilla
frutos secos, barquillo, salsa de
chocolate y chantilly

OTRAS BEBIDAS

Agua Natural o con gas
Coca Cola Clasica o zero 400ml
Bretana

$10.000
$14.000
$14.000
$17.000

$10.500
$11.000
$11.000

$11.500
$13.000

$13.000
$13.000
$13.000

$15.500

$17.000

$7.000
$7.000
$7.000

Licores




